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Checklista for livsmedelsbutik

Denna lista dr tdnkt som ett hjdlpmedel for den som planerar
en livsmedelslokal i form av en livsmedelsbutik. Hdr finns
upprdaknat olika utrymmen, inredning och utrustning som kan

behovas i ett foretag av denna typ.

Checklistan giller for foljande
typer av verksamhet:

Forsiljning av fardigférpackade
livsmedel

Frukt och gronsaker 1 16svikt

Bonor, kryddor, notter etc 1 16svikt

Avvikelser fran denna checklista kan
naturligtvis forekomma, beroende pa
verksamhetens omfattning.

1. Varumottagning

3

Utrymme f6r mottagning, uppackning,
prismirkning, returemballage, backar,
vagnar, vag

Handtvattstall
. Lager

Utrymme f6r forvaring av forpackade
varor

Plats for truck, pallyft, vagnar

Plats med arbetsbiank och skoljho for
trimning av gronsaker och snittblommor

Diskplats f6r behallare och redskap f6r
l6sviktsvaror

Frysutrymmen
Kylutrymmen
. Forradsutrymme

Utrymme f6r férpackningsmaterial,
tekniska artiklar, dekor och
reklammaterial
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. Personalutrymmen

Omkladningsrum med plats for dtskild
forvaring av privat ‘och arbetsklider

Plats fOr smutstvitt, ren tvatt

Personaltoalett med handtvittstall med
forrum

Dusch
Pausrum/matrum
. Kundutrymmen

Hyllinredning, exponeringskylar och
frysar

Behillare med lock/varuskydd samt plats
for skopor

Tanger for sjilvtagning av torrvaror i
16svikt

Plats med handtvittstall, f6r inlimning
av returforpackningar

. Stidutrymme

Plats for stidutrustning (t ex svabbvagn,
skurmaskin, skrapor)

Hyllor f6r reng6ringsmedel, mjukpapper
Upphingningskrokar for stidredskap

Utslagsvask med tappstille
. Skrivplats/

Kontor

Utrymme f6r administration,
bestillningar, mm
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8. Soputrymme /plats f6r sopor

¢ Utrymme, om inomhus med inging
utifran, spolméjlighet och golvbrunn
eller plats for sopor med maijlighet till
sopsotering

® Kjylutrymme for vatsopor

Ytterligare utrymmen och utrustning utéver
de som tagits upp hir kravs vid t ex manuell
forsaljning av fisk, kott eller ost, griddning
av firdiga degdmnen eller annan sirskild
hantering. Visentliga dndringar 1
verksamheten ska anmilas till miljo-, och
stadsbyggnadsforvaltningen innan andringen
sker.

I den hir typen av verksamhet finns det risk
att fett kan stilla till problem i
avloppsledningarna. Dirfér kan det behévas
en fettavskiljare. Fér mer information kan
du kontakta tekniska forvaltningen pa tel:
0550-88000 (vx).



