Riktlinjer for fettavskiljare och fettavfall

Den har broschyren vander sig till dig som ar fastighetsagare, bedriver
en livsmedelsverksamhet, ar VVS-konsult eller tomningsentreprenor.

Har kan du lasa om varfor det ar viktigt att ha en fettavskiljare och hur
du skoter den pa ratt satt. Du far aven veta vilka regler som galler och
vad som du behover gora och tanka pa.

i Kristinehamns
2 kommun



Varfor fettavskiljare?

Fett som slipps ut i avloppet skapar stora problem. Nir avloppsvattnet kommer ut i ledningsnitet
sjunker temperaturen, vilket gor att fettet som finns i vattnet stelnar och fastnar i avloppsledningarna,
pumpstationer och reningsverk. Om témningen misskéts kan det leda till avloppsstopp. I olyckliga fall
kan sddana stopp leda till Gversvimningar 1 fastigheter eller till att orenat avloppsvatten rinner ut i
nirliggande vattendrag.

Avlagringar 1 vattenledningarna kan ocksa 1 syrefria miljéer bidra till att svavelviten (H2S) bildas.
Svavelvite dr en giftig gas, som hoga koncentrationer dr brandfarlig och explosiv. Svavelvitet bildar
tillsammans med vattnet i ledningarna dessutom svavelsyra som orsakar korrosionsskador i
ledningsnitet och 1 bassingerna pa reningsverket.

Var ska det finnas fettavskiljare?

For att forhindra utslapp av storre mingder fett ska en fettavskiljare normalt vara installerad i fastigheter
med livsmedelshantering enligt krav i:

v' ABVA (Allminna Bestimmelser fér brukandet av Kristinehamns kommuns allminna vatten-
och avloppsanlaggning.) Hor star det att fastighetsagare inte far slippa ut fett i storre mingder 1
avloppssystemet. For nidrvarande ligger maxgrinsen for fettutslipp i avloppsnitet vid 50 mg
avskiljbart fett per liter utloppsvatten.

v Boverkets Byggregler (BFS 2002:19, BBR 10, avsnitt 6:6211). Hir stir det att om vattnet
innehaller mer 4n obetydliga mangder av skadliga amnen sa ska vattnet behandlas eller annars
ska en avskiljare installeras.

Exempel pd verksamheter som normalt maste ha fettavskiljare:

v' Bageri v Livsmedelsindustri v’ Café

v Catering v’ Pizzeria v Charkuteri

v' Gatukok V' Friteringsanliggning v' Restaurang

v Hamburgerbar v" Salladsbar v" Konditori

V' Livsmedelsbutik V' Storkék v Mottagningskok

v Personalmatsal v' Rokeri v’ Slakteri
Fettatervinning

Krav pa fettavskiljning kan aven stillas pa andra verksamheter dn ovan nimnda. Avgorande dr den
mingd fett som slipps ut pa ledningsnitet. Till en fettavskiljare ska det endast tillféras sma mingder
fett. Det far alltsd inte tillkomma storre mangder fett som exempelvis frityrolja. En fettavskiljare kopplas
dirmed vanligen endast samman med avloppsledningar som tillf6r avloppsvatten fran diskmaskiner och
diskhon. Frityrolja ska enligt Miljobalken samlas upp och dtervinnas av ett ackrediterat
atervinningsforetag.

Sa har fungerar en fettavskiljare

I en fettavskiljare sjunker slam och tyngre partiklar till botten medan fettet stiger till ytan.
Avskiljningsgraden beror pa fettavskiljarens yta, volym, flodet genom avskiljaren samt fettets
smaltpunkt, densitet och partikelstorlek. For att en fettavskiljare ska fungera dr det absolut nédvindigt
att den dr ritt dimensionerad. Det dr ockséd viktigt att vattentemperaturen i fettavskiljaren halls sa lag
som moijligt, helst under 30°C sa att fettet stelnar och hamnar i fettavskiljaren.
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Fettavskiljare med slamfang

Tomning och kontroll

Fettavskiljare kriver regelbunden tillsyn och témning. Enligt vara regler sa maste fettavskiljaren témmas
minst var 60:e dag. Det kan dven krivas att en fettavskiljare ska ha titare tomningsintervall for att fungera
korrekt. Vid de fall tomningen misskéts kommer fett inte kunna samlas upp i fettavskiljaren sa som det
ar tinkt och didrmed licka ut till ledningsnitet dir det kan orsaka problem.

Placering

Fettavskiljaren ska vara placerad i ett separat utrymme, vil avskilt frain hantering och férvaring av
livsmedel f6r att undvika kontaminering av livsmedel. Sugslangar och annan utrustning som krivs vid
tomning av fettavskiljaren far inte dras genom utrymmen dar livsmedel bereds eller f6rvaras.

Fettavskiljaren ska vara littillganglig f6r tomning och vara placerad maximalt tio meter fran limplig
parkering dir tomningsentreprenérens bil kommer att std. Lock, manlucka eller annan
tomningsanordning ska kunna tdmmas av en person och far inte vara blockerad infér témning. Om
fettavskiljaren dr placerad utomhus sa ska marken runt fettavskiljaren vara hardgjord.

Vem ansvarar for vad?

VA-huvudmannens ansvar
VA-huvudmannen (Kristinehamns kommun) ansvarar for de allmidnna anliggningarna som ingar i det
kommunala VA-systemet, bland annat avloppsledningar.

VA-huvudmannen dr endast skyldig att ta emot spillvatten av hushallskaraktir. For nirvarande ligger
maxgrinsen for fettutslipp i avloppsnitet vid 50 mg avskiljbart fett per liter utloppsvatten. Overskrids
denna grins kan problem uppstad i1 ledningsnitet. Om det bedoms som nédvandigt for att férebygga
person- eller egendomsskada, har VA-huvudmannen ritt att begrinsa fastighetsidgarens méjlighet att
anvinda den allmidnna VA-anliggningen.

Fastighetsigarens ansvar

Fastighetsdgaren ansvarar for de VA-installationer och ledningar som tillh6r fastigheten fram till
forbindelsepunkten som ofta dr beligen vid tomtgrins. Det dr fastighetsdgarens skyldighet att informera
VA-enheten om verksamhet som kan inverka pa avloppsvattnets sammansattning.

Fastighetsigaren ska, hos kommunens renhallningsavdelning, bestilla det antal tomningar som erfordras
for att anldggningens funktion ska bibehallas. Renhallningsavdelningen registrerar antalet tomningar for
VA-avdelningens uppféljning.



Anmalan

Vid installation av fettavskiljare ska anmilan limnas till VA-avdelningen i god tid innan planerad
installation. Blankett finns att ladda ner pd www.kristinehamn.se.

De handlingar som ska bifogas anmailan ar:
- VA-ritning som visar placering av fettavskiljaren med anslutnings- och
luftledningar.
- Dimensioneringsunderlag.
- Produktblad for vald fettavskiljare.

Kontaktuppgifter

VA-avdelningen — vid fragor om anmailan om fettavskiljare, Kund o marknad, 0550-88 109
Renhallningen — bestillning av témning, Wenche Skjelbred, 0550-88 140

Milj6 och hilsa — Livsmedelshantering, Kirsti Lindemark Jansson, 0550-88 214


http://www.kristinehamn.se/
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